Akademie Biggesee vom 14.09.2026 bis 20.09.2026, 38. KW

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
14.09.26 15.09.26 16.09.26 17.09.26 18.09.26 19.09.26 20.09.26
Personenanzahl 34 34 71 58 14
s Spare Ribs " . . Hahnchengyros mit . .
Hahnchenbrust m D Hahnchenschnitzel mit A gegrillter Mexican Wrap
Hauptkomponente 1 "a la Bordelaise" honey|8n¢ garlic Waldpilzrahm Zwiebeln 8e¢|KnobIauch mit Guacamole
b,d,e ! a,b,de,l . a,b,d
Rindfleischballchen in . L Lachsfilet
T ey pikanter Tomatensauce Putensteaks in Rlnderbrasten In eigener "spicy BBQ" Falafel PITA
mit Fetakdse Sesamrahmd,e,m ba::? hLn b,d,e
e,jl e
Gemiise Grillgemiise buntes Gemiise Ofengemiise Schmorgemiise Ofengrillgemiise
Beilage 1 Krauterkartoffeln Steakhouse Fritten Krokettenbillchen Djuvecreis Pommes Frites
a,b e
Beilage 2 Kartoffelwedges Rostkartoffeln Butterspitzle Kartoffeldippers
a,b,d a,bd

vegetarisch Chili sin Carne mit Reis

Pasta "Arrabiatta" mit
Tomaten, zwiebeln,

Kartoffel - Gemiisegratin
mit Tomatenhollandaise &

Quinoaballchen mit
Frischkase auf

Nudelauflauf "carbonara di
albenga" mit getrockneter

Basilikum & Parmesan Kase Schmorgemiise Tomate & Kernen

ab,d d a,b,d abd]l

. . Pasta "Venezia" .
vegane Nuggets mit Ajoli vega;z :;::zz: :ills Ll mit Paprika,Zwiebeln, N;ﬂg::?‘?:ia;‘f”?:;‘%%asﬁn'

b,n P Oliven & Salbeipesto
b,e,m,n b b,e,n
weiBe Schokoladencreme Eis am Stiel Fruchtquark mit Dessert- & Kuchenvariation Eis am Stiel
Dessert ad Knuspertopping
b,d
Legende der Allergen & Zusatzstoffe
AKADEMIE 1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoffe, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstarker, 5. geschwefelt, 6. geschwérzt, 7. gewachst, 8. Phosphat, 9. MilcheiweiR, 10. SiBungsmittel, 11. Phenylalainquelle, 12. chininhaltig, 13. koffeinhaltig,

BIGGESEE

14. wirkt bei ibermaRigem Verzehr

abfihrend

a. Eier, b. glutenhaltige getreide, c. Erdnisse, d. Laktose, e. Sellerie, f. Lupine, g. Krebs- & Schalentiere, h. Fisch, i. Schalenfriichte, j. Senf, k. Weichtiere, I. Sulfite, Schwefeldioxid, m. Sesam, n. Soja



